Speisekarten Infos

»,N0o-Smoking Please“
Das Rauchen ist im ganzen Haus nicht erlaubt.

Hahnenwasser
Infrastruktur, Energie & Mitarbeitende kosten, fiir Hahnenwasser a discrétion
kénnen wir lhnen im a la Carte Fr. 4.50 pro Person verlangen.

Bei Saalanldssen; Versammlungen & Bankette, welche unsere Saal
Infrastrukturen kgstwlos nutzen, servieren wir lhnen kein Hahnenwasser!

Nlerglen [ Intoleranzen

Wir produmere,p‘fast alles im Haus, Gluten ' finden'Sie darum selten.
Soja-, Fisch-, Austernsauce | nd spezielle Zutaten sind Glutenfrei, ﬁ)nsten sagen wir es lhnen.

Fragen Sie bitte, wenn Unklarheiten bestehen undteilen Sie es uns
mit, wenn Sie eine Unvertraglichkeit oder gar eine Allergie haben!

Alle Produktesauf dem Teller konnen aber produktionsbedingt
Spuren von Gluten oder anderen Allergenen enthalten!

Der Baren wird renoviert und schliesst am 28. Februar 2025
Es wird wahrend der letzten Zeit nicht mehr das ganz Angebvot verflugbar sein!

Sie bezahlen mit Bargeld
Danke, Sie helfen uns Kommissionen und Ihnen indirekte Preisaufschlage zu ersparen!

Sie bezahlen mit Karte oder Telefon
Danke, Sie konnen bei uns auch Kleinstbetrage oder lhren Anlass bargeldlos bezahlen.
American Express, Diners, Master, Visa, Postcard, Debitkarten
Lunch-Check nurKarten: Apple Pay, Google Pay & Ali Pay

Verkauf von Alkohol iiber Gasse ab 18 Jahren
Die Preise von Alkohol zum Mitnehmen, ausser Wein, entsprechen denen des Restaurants.
Wir verkaufen seit tiber 25 Jahren keine Tabakwaren mehr.

V2024-25_Winter, inkl. 8.1% MwSt., giiltig ab Start der Saison bis auf weiteres
Onlineversionen sind nicht immer aktuell, es gilt ausschliesslich das vor Ort aufgelegten Angebot und Preise.
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Lebensmitteldeklaration

Es ist uns ein Anliegen, lhnen unsere Lieferanten vorzustellen.
Wir vertrauen vielen von ihnen bereits seit Jahrzehnten und versuchen gemeinsam,
schmackhafte und unbelastete Produkte auf den Teller zu bringen.

Viele Produkte sind Regional und Saisonal, die grosse weite Welt hat aber so viel mehr zu bieten
und darum lassen wir uns nicht von der Einfalt, die Vielfalt des Angebotes vermiesen!

Schweizer Wiesen- oder Bio Milch fir alle Milchgetranke

Brot & Backwaren - Backerei Fischer Ersigen
Metzgerei AeschlimmmUtzenstorf, Metzger Center Bern, Mercanto IP-Suisse
Kéase, Joghurt - Dorfkaserei Koppigen, Milchprodukte - Saviva
Suss- & Salzwasserfische, Meeresfriichte, Gefliigel - Bianchi
Cereqliéﬁfﬂl’ehle, Ole, Konserve, Spirituosen - Saviva
Friichte, Gemiise, Kartoffeln & Kartoffelprodukte - Saviva, Kadi Langenthal

Schwein Steak, Filets, Braten, Kotelette Hamme, Speek, Rippchen, Fleischwaren
Suisse Garantie / IP-Suisse auf Ansage Schweizer Schweins-, Kalbs- & Rindfleisch
- von regionalen Metzgereien verarbeitet
Kalb Riicken, Huft, Eckstlick, Filet o
Braten, Leber & Geschnetzeltes Lamm Gigot, Voressen, Riicken*, Koteletten*
Suisse Garantie / IP-Suisse auf Ansage Schweiz [ Neuseeland, Australien@

Rind Filet, Huft & Entrecote ¢
Paraguay, auf Ansage Schweizer Fleisch

i" Schweizer Salami
Coppa*;Pancetta®,.diverse Rohschinken*

Black Angus Rib-Eye PSuisse Italien* & Spanien*, bitte fragen Sie ;

Rind Siedfleisch, Schulter, Hohriicken, Zunge

: Poulet Geschnetzeltes, Brust & Nuggéts
Schweiz

Schweiz / Ausnahmen werden mindlich mitgeteilt

Egli 4/ Zander "¢/ Saibling " / Felchen e
Lachs, Salm "/ Thunfisch 9
Polen '@ Deutschland " Schottland *f Pazifik *¢

Maispoularde, Ente, Perlhuhn, Fasan
Frankreich und Belgien

Die Auswahl der Fische von Bianchi Comestibles konnen saisonal wechselnde Herkiinfte haben
"a kann mit nicht hormonellen Leistungsférdern wie Antibiotika, erzeugt worden sein.
Auf Hausgrillenpulver und andere ekelhafte Insektenprodukte verzichten wir!

Diese Bauernhofe aus dem Dorf bereichern das Angebot saisonal und ganzjahrig
Apfel, Most & Gemiise Rothlisberger IP-Suisse | obarghof Eier Strahm

Viele, aber nicht immer alle Produkte sind IP-Suisse Standard
Weil nicht immer genug am Markt sind, deklarieren wir beim Kalb- und Schweinefleisch den Kéfer nicht.
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Salate

Franzosische Salatsauce 410 Saisonale-Vinaigrette 1

Tages Salat Fr. 950
Blattsalate mit allerlei was gerade umeweg ist

Gemischter Salat kann? Fr. 14.00
K kleiner Fr. 11.00

Saison Blattsalate % Fr. 13,50
s, Kleiner Fr. 11.00

-

¢ 2 %.
Grosser Salatteller k2

Fr. 26.00

mit Ersiger Ei b b
Saison Salate
im Saisonteil der Speisekarte '

X

.

{

Suppen L e

Tages Suppe kann7.9 « Fr. 950

' . 1 ol =
Immer einmal etwas Neues, manchmal aber leider manchmal schon ,ausgeléffelt

Fleisch Suppe ? Fr. 950
Bouillon mit Ei, Sherry oder Portwein

Crémesuppe
im Saisonteil der Speisekarte
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Vorspeisen

Berner Bauern Hamme aus dem Kiichenrauch 110g Fr. 19.00

Pilz Pastetli e Fr.  15.00
im kleinen Blatterteigherz mit Pilzrahmsauce

Burgunder Schnecken -
Zwiebeln, Knoblauch & Kréutérbqtter uberbacken

6§k Fr. 1980
BE 4
e

Eglifilets in Butter 410 70-80g Fr. 2550
Remoulade Sauce ,

Fisch

Ein gemischter Salat ist beim Teller Eglifiléfs inbegriffen

Eglifilets in Butter 410 200-220g Fr. 49.50
Remoulade Sauce und Salzkartoffeln

Oft, nicht immer hat es einen Tagesfisch
fragen Sie bitte, beim Tagesfisch ist eine Beilage, aber kein Salat inbegriffen
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Warme Gerichte

Ein gemischter Salat ist bei diesen warmen Gerichten inbegriffen

Ist ein Salat im Gericht inbegriffen
rechnen wir lhnen diesen gerne flir Fr. 11.00 zum Tauschen an eine Vorspeise an.

Schweins-Schnitzel paniert 4 180g Fr. 39.80
Pommes frites, Tagesgemuse 120g Fr. 3550
Schweins-Steak an Pilzeahmsauce 7 220g Fr. 4450
Tagliatellen 4 Tagesgemiise § 150g Fr. 39,50
Schweins-Steak Emﬁl} ntal 160g _ Fr. 46.50
Berner Rosti, Schinken und'Kase iiberbacken 12 Fr. 42.00
&~ "“' =
Barebrotli 14 o 280-800g mitFing - Fr. 46,50

Schweins-Cordon-bleu, der beliebteste aller Klassiker
Pommes Frites & Tagesgemiise

» 53
. -~
s Rl

f
Poulet-Geschnetzeltes Bangkok 26 2009 Fr.  42.00
mit original Yellow- & Red Thai-Curry Paste 1209 " 4 P o TV

Gemiisereis °

Ab 2 Personen erhaltlich

Galgen Spiess 230-240g proPerson  Fr. 70.00
mit flambierten Rindsfiletmedaillons 509/1St.  Supplement Fr. 5.00
Starkebeilage nach Wahl

kalte Saucen 410 Krauterbutter, Beilagen & Friichte

Fondue Chinoise 250g proPerson  Fr. 60.00

Rindshuft Tranchen in Fleischbriihe 1-69 100g  Supplement  Fr. 5.50
Starkebeilage nach Wahl

kalte Saucen 410 Krauterbutter, Beilagen & Friichte
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Warme Gerichte

Ein gemischter Salat ist bei diesen warmen Gerichten inbegriffen

Kalb Geschnetzeltes Ziircherart 7
Berner Rosti mit Speckwiirfeli

Kalb Wienerschnitzel 4
der Klassiker aus der Butterpfanne
Pommes Frites, Tagesgemuse:

3

Kalb Cordon-bleu 4 .,.x,_,f*ﬁ

gefullt mit Hamme und Greye
Pommes frites, Tagesgerg>

Rind Rib-Eye Black Angus 6 IP-Suisse

mogen Sie es grosser?
mit hausgemachter Krauterbutter-tberbacken
Starkebeilage nach Wahl, Tagesgemiise

Rindsfilet Medaillon ¢

im Speckmanteli gebraten

mit hausgemachter Krauterbutter tberbacken
Starkebeilage nach Wahl, Tagesgemise

Rind Filet Stroganoff 67
an pikanter Paprika-Sauerrahmsauce
Gemiisereis °

180g
1209

160g
1209

300-350g mit Fiilung
180-200g

2409 |
pro 509 Supplement

R

£ X
e
trw.

25t 4120g
1St 4 120g

180g
1209 .

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

54.50
49.50

49.50
45.00

59.50
54.00

64.00
5.50

70.00
60.00

60.00
55.50

Starke- & Saison Beilage zum Auswahlen oder Umtauschen

Gemiisereis °

Tagliatellen 4 Pommes frites *

Kroketten 147

Kartoffelgratin im Topfchen 7  Berner Rosti mit Speckwiirfeli 25 Min-

Tagesgemiise oder Spinatgratin 47

Tagesgemiise oder Spinatgratin 47
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Winterkuche

Suppe
Wurzelgemiise Suppe Fr. 12,50
RUebli, Pfalzerli, Pastinaken, Maronen & Petersilienwurzeln  Extra grosse Tasse Fr. 15.00
mit einem Hauch Ingwer & Curry an Stelle des gem. Salates ~ Fr. ~ 0.00
v Vorspeisen

S

ks, .
Niisslersalat Forsthaus 410" 1 Fr. 15.00
mit gebratenem Speck & Knobli Croutons etwas kleiner Fr. 11.50
Gratinierter franzésischer Ziegenkase * B Fr. 19.00

mit Blattsalaten an Vinaigrette 0 ;

Ausgesuchte Flaschenweine im Offenausschank

Savigny-les-Beaune ,Les Rouvrettes* aoc 2020 75¢l Fr.65.00  1dl Fr. 9.30
Eleganter Burgunder Pinot Noir, ein ganzes Fass fiir Sie vor Ort ausgesucht

Chateau Boutisse st. Emilion AOC 2018, Grand Cru Classé 75¢l Fr.65.00  1dl Fr. 9.30
Rubinrot, etwas Mokka, Caramel und sanfte Tannine
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Winterkuche

Diese Gerichte sind ohne inbegriffenen Salat

Grosse Theater Bratwurst 240-250g Fr. 26.50
an Zwiebel-Dorrzwiebeln Sauce
Berner Rosti 25 Min.

Rindszunge Kapernsauce 7 Fr. 3350
Kartoffelstock * oy kleine Portion  Fr. 29.50
Pt g
T,
l%’g&\\g !
Kalbsleber in Butter : 180g Fr. 4000

mit Zwiebeln, Knoblauch & frischen Krautern 120g Fr.  36.00
Berner Rosti

i

Moules & Frites 800g Fr.  34.00
Frische Miesmuscheln 400g Fr. -26.00
oft Bretonische Bouchots St. Michel AOP, auch Holland Vorsp. ohne Frites Fr. *23.00

Je nach Angebot und Wochentag kann die Herkunft &ndern

— Klassisch a la Créeme mit Weisswein, Zwiebeln, Knobli, Krauter & Rahm
= Territorial Bretonisch mit Cidre, Zwiebeln, Knobli, Speckstreifen & Rahm
= Territorial Aveyron Sudfrankreich mit Roquefort, Cidre, Zwiebeln, Knobli & Krauter

= Exotisch Bangkok Style an pikanter Currysauce, Chili, Zwiebeln & Krauter

dazu erhalten Sie Pommes Frites oder eine Starkebeilage nach Wunsch
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Warme Gerichte ohne Fleisch

Folgende Gerichte sind ohne inbegriffenen Salat

Butter, Bio-Milch, Rahm, Sauerrahm, Bio-Kaffeerahm, sogar Schweinfett
und Ersiger Freiland Eier sind die Essenz-unserer Kiiche.

Vegane Ernahrung ist freiwillig, was auch fiir unser beschranktes Angebot gilt!
Vegetarische Gerichte oder Vegi-Abanderungen machen wir gerne.

Fr. 33.00

Gemiise Teller 2Min. "4
Verschiedenes GemuS‘a BW‘ﬁelgherzchen mit Pilzrahmsauce 7

dazu je ein Sa|son-47&__ rto

- T
2 Y
. .’:“‘ e ,A:l A

Bio-Tofu © :
mit Pilz- 7, Thai-Curry- 26 oder Stroganoff 7 Sauce

dazu eine Starkebeilage nach Wahl

i

Sautiertes Gemiise Bangkok 26 big, ~ Fr._ 31.00

Pikantes Thai-Curry
Gemiisereis °

Fr. 2250

Pilzpastetli
im grossen Fischer Beck Blatterteigherz 1 mit Pilzen an Rahmsauce 7

Fr.  19.00

Omelette aus 3 Ersiger Eiern
wahlweise mit Schinken, Pilzen oder Kase Uberbacken

Rosti natur 25Min. 2 Ersiger Spiegeleier Fr. 17.00
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Warme Gerichte

Folgende Gerichte sind ohne inbegriffenen Salat

Kalbskopf mit Wurzelgemuse ° | Fr.  30.00
mit Salz, Zucker & Lorbeer gepokelt
dazu Krauter-Vinaigrette!? & Salzkartoffeln

".’4

W
Kaseschnitte ' Walliser Art25Vin Fr. 26.50
Sautierter Schinken, Tomaten; Zwiebeln und Raclette Kase

o AT

%

Chicken Nuggets * 509 Fr. 1200
dazu Mayo-Dips 410 f B

250g  Fr. 17.00

5009 )/, Fr. (12950,

Grosse Portion Pommes Frites Fr. 1250
auf Wunsch Mayo-Dips 410 ‘

Beilage Pommes Frites oder Starkebeilage Fr. 750
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Kalte Gerichte

Rindfleisch Tartare 4 als Mahlzeit 180g  Fr.
zubereitet von mild bis feurig scharf kleine Portion 120g  Fr.

Vorspeise 70g  Fr.
Metzger Teller | 240-250g Fr.

Kalt aufgeschnittenes FIeisch;un‘(i Kase je nach Angebot

41.00
36.00
24.50

28.00

Fir ein Z'Vieri kann man sich das Te,Il%g auch teilen oder bei mehreren Personen eine Platte schneiden lassen.
g

g ;

Berner Bauern Hamﬁ[ aus 240-250g Fr.
LAy 150-160g8 Fr.
Bierfuhrmann Salat garniert 410 £l Fr.
Salatwurst mit Zwiebeln und Gurken an Vinaigrette 10 kleine Portion: Fr.
mit Kase ; + Fr.
Thon Salat garniert 410 : Fr.
mit Zwiebeln kleine Portion Fr.
Sandwiches 14ss.10
mit Fleisch oder Kase nach Wahl
Kleines Morgensandwich Fr.
mit Matschli oder Weggli, solange es hat
Grosses Sandwich
mit Zopf oder Brot, je nach Verflgbarkeit Fr.
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Getrankekarte

Preise inkl. 8.1% MwSt. giiltig ab 1.12.2024

Jugendlichen unter 16 Jahren wird kein Alkohol, Jugendlichen unter 18 Jahren keine Spirituosen serviert. Die Mitarbeiter sind
angehalten einen Ausweis zu verlangen, Alkoholverkauf {iber Gasse ab 18 Jahren, voller Verkaufspreis, kein Verkauf von Tabakwaren!

Apéro 2cl
Alkoholfrei Wermuth weiss/rot, Campari
San Bitter mit Soda oder Orangenjus
Campari 2° Cynar 17° Martini 2*°
Appenzeller 2°

Pastis 45° 6.50
Aperol Spritz /| Saison Empfehlung
Alkoholfreie Drinks / Saison Empfehlung
Siidweine & «Verdauerli» 0 2cl
Tio Pepe Sherry dry 1&° b

8.50

Porto 19 Madeira 17° -
Fernet Branca ° ~ . 10.00
M ’{;T;r'i‘”
Gebrannte Wasser = 2cl
Biitzi 40° Kriuter 4" Wacholderﬁ‘o 4420
Zwetschge 375 Pfliimli 37:5° - 4.20
Kirsch 40° Lie 43° - 520
Schweizer Grappa 4° ~ 520
Italienischer Grappa 38™42° 9.00
Williamine 4¥ Quitte 4° Apricotine 375° 10.00
Himbeere 42° Vieilles Prunes 4* 10.00
Calvados 4 10.00

Vodka 4°° Gin 40°
Cola/Tonic/Ginger Ale aufgefiillt zu Spirituosen
Flaschli Cola/Tonic extra dazu

Likér, Cognac & Whisky 2l
Saisonale Likore 17-21°
Amaretto 2° Baileys 2

Fin a I’ Orange Béreschnaps 45° 9.00
Cognac Martell *** 40° 11.50
Cognac Remy Martin VSOP 40° 15.00
Cognac Remy XO 40° 25.00
Ballantines 4° Jack Daniels 40°

Scotch Single Malt 4

US-Bourbon Single Malt 4

Bier Flaschen

Feldschlésschen Lager 50cl

Feldschlosschen Alkoholfrei 50cl

Bier vom Fass 2d/ 3d/
Feldschldsschen Lager 4.20 4.80
Feldschlosschen Alkoholfrei 4.20 4.80
Feldschlosschen Braufrisch 4.40 5.00
Burgdorfer Helles 4.50 5.20

4cl
9.50

11.50
11.50

13.00
11.50
4cl
9.80
9.80

4cl

14.00
0.00
2.50

4cl
12.00
12.00

14.00
19.50
23.50

6.40
6.20

5dl
6.20
6.20
6.50

7.80

Saal, ausser Feldschlésschen kein Bier im Offenausschank

Wasser & Soft Drinks Flaschen 20c/

Tonic, Bitter-Lemon, Orangen-, Tomatenjus 5.50

30/33cl

Rhaziinser, Arkina still 5.50
Pepsi, Rivella rot & blau

50cl!

Rhaziinser, Arkina, Eistee, Bligelmost Alkoholfrei 7.20

Pepsi, Schorle, Citro

Biigelmost mit Alkohol 7.50

100cl

Rhaziinser, Arkma st|II 12.50

Rivella, Pepita, Si

Wasser&Sii‘és_s offen 2dI  3dl 5dl

Rhéziinser, Arkina still 3.60 4.60 6.20
Eistee, Rivella, Pépsj} Pepita, Sinalco

Hahnenwasser a discrétion pro Person  4.50
Saalanlésse, Versammlungen & Bankette

erhalten kein Hahnenwasser!

Warme Getranke

Kaffee Creme, Espresso;, Ristretto 4.80
Doppelter Espresso, Ristretto ,+6.00
Kaffee Emmental, im Glas mit Schlagrahm 500
Bio-Milchkaffee, Cappuccino 5.00 "
Latte Machiatto 7.50
Kalte oder warme Ovo 4.80
Kalte oder warme Schoggi 4.80
Ovo oder Schoggi.Melange (Schlagrahm) 5.50

Wiesen- oder Bio-Vollmilch fiir alle Milchgetrédnke
2dl 3dl 5dl

Kalte oder warme Vollmilch ~ 3.00 3.50 5.00
Kaffee fertig, Krauter, Pflimli, Zwetschge  2cl  6.70
als Kafi doppelt 4cl  8.80
Bére Kafi Fin a I’ Orange 2cl  8.20
Wybure Kafi Lie 2cl  8.20
Coretto Grappa 1cl  7.60
Grosse Tasse BIO Assam-Schwarz- oder Griintee 5.00
Minze, Kamille, Eisenkraut, Rote Friichte

Tee Wein 5¢cl 6.50
Tee Karibik Rum 2cl 7.80
Gliihwein Saison  7.00
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Visionen werden wahr

Erweiterungsprojekt «Bareschuiiry

Mit dem Verkauf der Liegenschaft per 1.9.2023 an die Emme-Bau AG, wird dieser Schritt rea-
lisiert. Planungen und Abklarungen laufen schon seit 8 Jahren. Das Bauvorhaben ist gross, die
umfangreichen Bautatigkeiten betreffen den Wohnungsneubau und die Renovierungen des
Baren. Die Bauarbeiten im Baren durften bis zu 8 Monaten oder langer dauern, der Neubau
der "Béreschir" (iber 14 Monate. Der Barockbau von 1788 ist geschitzt, renoviert und aufge-
wertet mochten alle Beteiligten flr die Zukunft dieses Schmuckstlck bewahren.

Was passiert mit dem Bareng
Der Baren wie Sie ihn ker?ﬁ%n bleibt Ihnen und uns noch bis am 28.2.2025 erhalten! Das
Restaurant und alle Sale sind Qis dann fur alle moglichen Anlasse in Betrieb!

s o
Fachkrafte & Startchancgn
Die neuen Gastgeber sm(f?néch Wunschkandidaten. Der Eigentumer ist dran, neuen Gesichter
eine grosse Verantwortung aufzuburden. Winschenswert, moglichst viele des bekannten
Teams wieder zu {ibernehmen. Natiirlich miissen sich alle Mltérbeltende fur die Zeit des Um-
baus etwas anderes suchen;diese Tatsache ist aber bereits fastein Jahr im Voraus allen Mit-
arbeitenden bekannt!

Abgeschlossen sind die umfangreichen Abklarungen. S

Alle Mitwirkenden halfen und helfen einvernehmlich und zeltneih mit, dem Baren und seinem
Umfeld den notigen Respekt zu erweisen. Mit praktisch einstimmig angenommenen Zonen-
plan, u.a. der Dorf Zone Béren, kann das Projekt nhach den neuen Vorgaben angegangen wer-_
den.

Neubau von 11 Wohneinheiten, die «Bareschuury, barrierefrei, ein Zuhause mit sozialen Kon-
taktmoglichkeiten und Anbindung an den OV. Ein Daheim im Griinen und-doch mitten im
Dorf. Die Wohnungen entsprechen der viel diskutierten « Wohnraum-Entwicklung nach innen».
Der Oeschbach kommt nach 150 Jahren wieder zum Vorschein und trennt auf natlrliche Weise
Wohnungen und Restaurant.

Der Barockbau in seiner alten Pracht von 1788 kommt zum Vorschein, eine Steilvorlage der
Denkmalpflege, lange geplant und machbar. Der Baren kriegt neue Gaste- und Arbeitsinfra-
strukturen und nicht zuletzt wieder wunderschone Zimmer. Wenn alles so kommt wie wir uns
alle das Winschen, es werden nicht wenige ins Staunen kommen!

Alle Bauten und Umbauten passieren nach hochsten Umwelt Standards, damit ist die Liegen-
schaft flr eine Co2 neutrale Zukunft bestens aufgestellt.
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